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ecoinform
Artikelnummer GTIN-Stick GTIN-Verpackung eco-ID
L
Marke Landmacher - S—
Qualitit Bioland =

Bioland, EU Bio-Logo, Deutsche Landwirtschaft

Batemincht Lic she wan hbert

=+LANOMACHER 2=

Oko-Kontrollstelle DE-&KO-007 | PV

Zollrechtliche Herkunft
Deutschland (DE)

Ursprungsland/ -region Hauptzutaten
Diverse Lander

Zutaten
Mais* (100%), *aus 6kologischer Landwirtschaft

Allgemeines

Klingt italienisch ist aber auf deutschen Feldern gewachsen. Die schnelle
Alternative zu Kartoffeln, Reis und Co. Als Beilage, fiir Auflaufe und neue
Ideen.

Besonderheiten
Diatetisches Lebensmittel. Zur besonderen Erndhrung bei Zoliakie/Sprue geeignet.

Rezept, Zubereitung
Fir 4 Landmacher 11 Wasser mit 1 T1 Salz aufkochen und 250g Polenta in einer Richtung einquirlen (sonst gibt's
Klimpchen). Unter Rithren 10 Min. bei Niedrighitze quellen lassen. Etwas Butter dazu, fertig!

Sonstige Hinweise
Kann Spuren von Lupine, Milcheiwei3 und Soja enthalten.

Allergiehinweise

nicht enthalten: Gluten

Spuren moglich: Lupine, Soja, Milcheiweil3
enthalten: Mais

Weitere Eigenschaften

veganv [ vegetarischv
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Warengruppenspezifische Angaben
Rechtlicher Status Lebensmittel
Qualitat
Bio-Erzeugnis ja
Staatliche Siegel EU Bio-Logo
Landerzusatz des EU-Logos Deutsche Landwirtschaft
Oko-Kontrollstelle DE-OKO-007
Welcher Standard wird erfiillt Bioland
Weitere gesetzliche Angaben
Zusatzstoffe, Rechtlicher Hinweis Keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe vorhanden
Inverkehrbringer Landmacher GmbH, Schwalbenstraf3e 16, D-72108 Rottenburg

Angaben zur VE (VerbrauchsEinheit / Einzel)
Verpackungsmaterial OPP
Verpackungsart Beutel

Sensorik, Beschaffenheit
Konsistenz frei-flieBend
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